
REGULAMIN NA KONKURS 

 „Wypieku tradycyjnego chleba dożynkowego wraz z dekoracją” 
 

 
I. ORGANIZATOR  

Organizatorem konkursu jest Centrum Kultury w Polkowicach ul. Skalników 4, 59-100 Polkowice.  

 

II. MIEJSCE I CZAS PREZENTACJI  

Prezentacja, ocena konkursowa oraz wręczenie dyplomów i nagród nastąpi 10 września 2023 r. podczas 

Gminnego Święta Plonów na boisku sportowym w Nowej Wsi Lubińskiej.  

 

 

III. CEL KONKURSU 

1. Kultywowanie oraz popularyzacja tradycji ludowych związanych ze Świętem Plonów.  

2. Zaprezentowanie uczestnikom Święta Plonów tradycyjnego wypieku chlebów o walorach etnograficznych 

i artystycznych. 

3. Prezentacja bogactwa plonów w postaci tradycyjnym wypieku chleba. 

4. Kultywowanie i odnawianie tradycji  związanej ze zwyczajami dożynkowymi oraz  roli chleba, jako 

głównego rekwizytu obchodów.  

5.  Integracja społeczności lokalnej.  

 

IV. ZASADY UDZIAŁU W KONKURSIE  

1. Każde Sołectwo lub Rodzinny Ogród Działkowy może zgłosić do konkursu po jednym bochenku chleba 

dożynkowego wraz z dekoracją, który formą i użytym materiałem nawiązuje do dawnych tradycji wypieku. 

2. Do każdego zgłoszonego chleba powinien być dołączony formularz zgłoszeniowy (załącznik nr 1) z 

informacją zawierającą: dane osób, które wykonały chleb oraz nazwę Sołectwa lub Zarządu Rodzinnego 

Ogrodu Działkowego i podpisaną zgodę na przetwarzanie danych osobowych (załącznik nr 2).  

3. Formularz zgłoszeniowy i zgodę należy dostarczyć do: Centrum Kultury w Polkowicach ul. Skalników 4 

do pokoju 4 (parter) w terminie od 08.08.2023 r. do dnia 21.08.2023 r. najpóźniej do godziny 12.00.   

4. Chleb dożynkowy należy dostarczyć dnia 10 września 2023 r. między godziną 12.00 a 13.00 do Kościoła 

w Nowej Wsi Lubińskiej. 
5. Delegacje dożynkowe przyjeżdżają na miejsce prezentacji na koszt własny. 

6. W skład grupy dokonującej wypieku chleba i dekorację mogą wchodzić maksymalnie 3 osoby. 

7. Grupy dożynkowe będą jednocześnie uczestnikami korowodu, który przejdzie z kościoła  

na miejsce wydarzenia lub wyznaczą one inne osoby do tego zadania.  

8. Grupy dożynkowe winny dostarczyć chleb na tacy lub innej podstawie zdatnej do prezentacji i  przenoszenia.  

9. Składniki i akcesoria niezbędne do wypieku i prezentacji chleba uczestnicy Konkursu zapewniają we 

własnym zakresie.  

10.  Zabrania się używania elementów niejadalnych, niespełniających wymogów sanitarnych i 

niedopuszczonych do spożycia na terytorium UE. 

 

V. KRYTERIA   

1. Kryteria wykonania i wyglądu chleba:  

 inspiracja tradycją w zakresie formy, kompozycji, użycia składników oraz techniki i poziomu trudności 

wykonania dekoracji, 

 różnorodność użytych składników do wypieku oraz do wykonania dekoracji chleba dożynkowego w 

oparciu o naturalne materiały, takie jak: kłosy, ziarna zbóż, owoce, warzywa, kwiaty, zioła itp.  

 smak, barwa, konsystencja, różnorodność użytych składników, sposób wypieku oraz walory estetyczne, 

dobór barw, kształt bryły.  

Bochenki chlebów dożynkowych biorące udział w Konkursie nie powinny przekraczać rozmiarów: 

średnicy do 40 cm,  wysokości do 20 cm. Dodatkowym atutem będą tradycyjne elementy dekoracji.  

2. Chleby nie mogą być wykonane z użyciem plastiku, styropianu, sztucznych kwiatów, itd. Swoim wyglądem 

i dekoracją nie powinny budzić negatywnych skojarzeń, obrażać uczuć religijnych, gloryfikować przemocy i 

nienawiści.  

3. Warunkiem uczestnictwa w Konkursie jest dokonanie dokładnego opisu (załącznika nr 3) chleba zawierający 

spis użytych składników oraz sposobu i techniki wypieku oraz wykonania dekoracji.  

4. Dostarczone chleby zostaną oznaczone numerami zgodnie z kolejnością zgłoszeń z nazwą Sołectwa lub 

Zarządu ROD. 



5. Wszystkie chleby zostaną nagrodzone w konkursie w jednej kategorii – „Tradycyjny chleb z dekoracją” 

obejmującej Sołectwa i Zarządy ROD. 

 

VI. NAGRODY 

1.Organizator przewiduje przyznanie nagród pieniężnych za udział lub za zajęcie miejsca przez Sołectwo i 

Zarząd ROD/nagrody nie są dla osób indywidualnych i Kół Gospodyń Wiejskich. 

 

KATEGORIA TRZDYCYJNY CHLEB Z DEKORACJĄ DLA SOŁECTW I RODZINNYCH 

OGRODÓW DZIAŁOWYCH:  

o Nagroda I w wysokości 600 zł brutto,  

o Nagroda II w wysokości 400 zł brutto 

o Nagroda III w wysokości 300 zł brutto 

o Nagroda za udział w wysokości 200 zł brutto,  

 

2. Organizator dopuszcza możliwość pokonkursowej wystawy i prezentacji chleba w wybranym przez siebie 

miejscu.  

3. Z dniem przeprowadzenia Konkursu Centrum Kultury w Polkowicach uzyskuje tytuł własności                             

do chlebów, akcesoria typu taca, serweta lub inne zostaną zwrócone po upłynięciu czasu wystawy. 

4. Ocena chlebów prezentacja, wręczenie dyplomów i nagród nastąpi 10 września 2023 r. podczas Gminnego 

Święta Plonów na boisku sportowym w Nowej Wsi Lubińskiej.  

5. Oceny dokona Jury powołane przez organizatora. Decyzja dotycząca oceny chlebów przez Jury jest 

ostateczna. 

6. Informacje o prezentacji chlebów zostaną zamieszczone na stronie internetowej Centrum Kultury                      

w Polkowicach, www.ckpolkowice.pl.  

 

VII. POSTANOWIENIA KOŃCOWE 

1. Biorący udział w prezentacji potwierdzają, że wyrażają zgodę na zasady Prezentacji zawarte w niniejszym 

regulaminie i w pełni je akceptują.   

2. Ostateczna interpretacja regulaminu należy do organizatora. 

3. Więcej informacji na temat Prezentacji udziela Pani Ewelina Turkiewicz tel.  76 746 88 26, 608 673 615. 

 
VIII. INFORMACJA OGÓLNA DOTYCZĄCA PRZETWARZANIA DANYCH OSOBOWYCH 

Zgodnie z art. 13 ust. 1 ust. 2 ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 

2016 r. ( Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016) informujemy, iż:  

 

a. Administratorem danych osobowych Uczestnika jest Centrum Kultury w Polkowicach przy ul. Skalników 

4, 59-100 Polkowice;  

b. Inspektorem ochrony danych w Centrum Kultury w Polkowicach jest Pan Jędrzej Bajer, tel. 533 80 70 40 

lub iod@odoplus.pl;  

c. Dane osobowe Uczestników Konkursu (imię i nazwisko, wiek, telefon) oraz wizerunek przetwarzane będą 

w ramach realizacji Konkursu. Publikacja materiałów informacyjnych z przebiegu Konkursu odbędzie się na 

podstawie udzielonej zgody, którą w każdej chwili Uczestnicy mogą odwołać;  

d. Odbiorcą danych osobowych będzie Centrum Kultury w Polkowicach przy ul. Skalników 4, 59-100 

Polkowice;  

e. Dane osobowe nie będą przekazywane podmiotom trzecim;  

f. Dane osobowe będą przechowywane przez okres organizacji i trwania Konkursu, a po jego zakończeniu 

przez odpowiedni okres wynikający z przepisów prawa dotyczących obowiązku archiwizacji dokumentów;  

g. Uczestnik posiada prawo dostępu do treści swoich danych oraz prawo ich sprostowania, usunięcia, 

ograniczenia przetwarzania, prawo do przenoszenia danych, prawo wniesienia sprzeciwu, prawo do cofnięcia 

zgody w dowolnym momencie bez wpływu na zgodność z prawem przetwarzania (jeżeli przetwarzanie 

odbywa się na podstawie zgody), którego dokonano na podstawie zgody przed jej cofnięciem;  

h. Uczestnik ma prawo wniesienia skargi do Placówki Ochrony Danych Osobowych gdy uzna, że 

przetwarzanie jego danych osobowych narusza przepisy ogólnego rozporządzenia o ochronie danych 

osobowych z dnia 10 maja 2018 r.;  

i. Podanie przez Uczestnika Konkursu danych osobowych jest warunkiem umownym. Uczestnik 

zobowiązany jest do ich podania, a konsekwencją niepodania danych osobowych będzie wykluczenie z 

udziału w Konkursie.  

 
 

mailto:iod@odoplus.pl


 
 

Załącznik nr 1 do Regulaminu Konkursu  

„Wypieku tradycyjnego chleba dożynkowego wraz z dekoracją”2023  r.  

 

 

FORMULARZ ZGŁOSZENIOWY 

udziału w Konkursie wypieku tradycyjnego chleba z dekoracją 

 

 

Zgłaszam  udział w prezentacji:  

 

• Nazwa Sołectwa/Rodzinnego Ogrodu Działkowego 

 

………………………………………………………………………………………………………………….. 

 

 

• Osoby uczestniczące w wypieku chleba: 

 

1. …………………………………………………………………………………………………….…… 

 

2. …………………………………………………………………………………………………….…… 

 

3. …………………………………………………………………………………………………….…… 

 

 

• Osoba do kontaktu:  

 

………………………………………………………………………………….……………… 

 

 

• Telefon………………………………………………………………. 

 

 

 

…………………………………………                                  …………………………………………….. 

                               

(Miejscowość i data)     (czytelny podpis osoby zgłaszającej) 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Załącznik nr 2 do Regulaminu Konkursu 

„Wypieku tradycyjnego chleba dożynkowego wraz z dekoracją”2023 r. 

 

 

 

 

ZGODA NA PUBLIKACJIĘ DANYCH OSOBOWYCH 

 

 

Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych przez Centrum Kultury                       

w Polkowicach, który jest ich administratorem. Dane wykorzystane będą w celu organizacji Konkursu 

i prezentacji  „Tradycyjnego chleba dożynkowego wraz z dekoracją” w roku 2023. 

Dane w zakresie: imię i nazwisko, nazwa miejscowości zamieszkania, wizerunek na zdjęciach 

i materiałach filmowych mogą zostać umieszczone na stronach internetowych Centrum Kultury                 

w Polkowicach, Facebooku, You Tube oraz w innych publikacjach.  

Podanie danych jest dobrowolne, ale niezbędne do udziału w Konkursie i  prezentacji. Osobie , której 

dotyczą dane, przysługuje prawo dostępu do treści i ich poprawienia. 

 

Czytelne podpisy: 

 
1. ……………………………………………… 

 

2. ……………………………………………… 

 

3. ……………………………………………… 

 

 

 

 

Miejscowość i data: …………………..………… 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Załącznik nr 3 do Regulaminu Konkursu  

„Wypieku tradycyjnego chleba dożynkowego wraz z dekoracją”2023  r.  

 

 

Opis chleba, użytych składników oraz techniki wypieku i sposobu  

wykonania dekoracji. 

 

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………… 

 

 

    Miejscowość i data: …………………..…                                                  Podpis …...…………………… 

 

  


